
SiFrais.fr dévoile son offre 
de produits estivaux, toute 
en fraîcheur et en originalité

C O M M U N I Q U É D E P R E S S E



L’été est enfin là, avec ses apéros, ses pique-niques et ses 
barbecues. Pour profiter pleinement de ces beaux moments, 
il faut avoir de bons produits, qui sont généralement difficiles 
à trouver en supermarché.

SiFrais.fr vient ainsi au secours de toutes celles et ceux qui 
veulent se régaler avec des produits frais et locaux en toute 
simplicité, en assurant des livraisons à domicile, mais aussi 
au bord de la mer ou au camping.

La société présente sa sélection estivale de fruits, de légumes, 
de viandes et de plats préparés, qui répondra à toutes les 
envies des touristes et des habitants des Alpes-Maritimes et 
de Monaco.

https://www.sifrais.fr/


Des produits qui sentent bon l’été
Fondée par deux professionnels de l’alimentation, SiFrais.fr est une 
boutique en ligne qui permet de faire ses courses en quelques clics et 
qui promeut l’artisanat et les producteurs locaux grâce à sa sélection 
exigeante de produits. 

Pour l’été, SiFrais.fr a choisi une vaste gamme de produits d’exception 
pour ses clients :

Des fruits de saison

Cerises, abricots, pêches, nectarines, melons, fraises de Carros, etc.

Des légumes pleins de saveur

Tomate cœur de bœuf, tomates anciennes, tomates cerise grappe, 
mesclun, roquette, sucrine, batavia, courgettes avec fleurs, etc.

Des herbes fraiches

Thym, menthe, romarin, basilic, coriandre, ciboulette, etc.

Des plats sur le pouce 

Salades rafraîchissantes et sandwichs.

Tout le nécessaire pour le barbecue 

Merguez maison, chipolatas, brochettes, vins.

Des spécialités du sud 

Pan bagnat, pissaladière.

https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-fruits/les-fruits-rouges/cerise
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-fruits/les-peches-nectarines-abricots-et-prunes/abricot
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-fruits/les-peches-nectarines-abricots-et-prunes/peche-blanche
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-fruits/les-peches-nectarines-abricots-et-prunes/nectarine-blanche
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-fruits/les-melons-et-pasteques
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-fruits/les-fruits-rouges/fraise-de-carros
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-tomates/bio-tomate-coeur-de-boeuf
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-tomates/bio-tomate-ancienne
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-tomates/tomate-sweet-baby-tomate-cerise-jouno
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-salades/mesclun
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-salades/bio-roquette
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-salades/sucrine
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-salades/batavia
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-aubergines-courgettes-piments-et-poivrons/courgette-avec-fleur
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-herbes/thym-citronne-en-pot
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-herbes/menthe-en-pot
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-herbes/romarin-en-pot
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-herbes/basilic-frais-en-botte
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-herbes/coriandre-fraiche-en-botte
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-herbes/ciboulette-fraiche-en-botte
https://www.sifrais.fr/mes-courses/la-boulangerie/les-pains-sales-et-fougasses
https://www.sifrais.fr/mes-courses/la-charcuterie/les-saucisses-merguez-et-brochettes/veritable-merguez-boeuf-agneau-extra
https://www.sifrais.fr/mes-courses/la-charcuterie/les-saucisses-merguez-et-brochettes/chipolata
https://www.sifrais.fr/mes-courses/la-charcuterie/les-saucisses-merguez-et-brochettes
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-boissons
https://www.sifrais.fr/mes-courses/la-boulangerie/les-pains-sales-et-fougasses/le-pan-bagnat
https://www.sifrais.fr/mes-courses/la-boulangerie/les-pains-sales-et-fougasses/la-pissaladiere


Une gamme originale
SiFrais.fr propose également des produits gourmets et 
insolites que l’on trouve difficilement ailleurs. Cet été, au 
rayon primeur du site internet, on pourra découvrir la banane 
rose et la courgette trompette de Nice.

Côté viandes, SiFrais.fr met à l’honneur le tomahawk de veau, 
une pièce de viande noble, tendre et savoureuse, caractérisée 
par une belle mosaïque de gras.

Au rayon produits de la mer, on trouve des crevettes roses 
bio de Madagascar, du homard breton ou encore du bar de 
ligne, un poisson très polyvalent en cuisine. Les gourmands 
pourront également acheter du poivre frais et d’autres épices 
étonnantes pour agrémenter leurs petits plats d’été.

Une livraison flexible,                  
du petit-déjeuner jusqu’au soir
SiFrais.fr livre ses produits à domicile et sur le lieu de travail, mais 
aussi sur le lieu de vacances de ses clients, au port de plaisance, au 
camping, etc. Elle livre le petit-déjeuner dès 7 heures du matin, avec 
pains et viennoiseries chaudes.

La société livre dans les Alpes-Maritimes et à Monaco ; une liste des 
villes desservies est d’ailleurs disponible sur son site internet.

Les courses sont livrées du lundi au vendredi de 7h à 21h, et le samedi 
de 7h à midi ; il est possible de choisir sa date de livraison sept jours à 
l’avance. Pour recevoir une livraison le matin, il faut commander avant 
17h la veille.

https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-fruits/les-fruits-exotiques/banane-rose
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-fruits/les-fruits-exotiques/banane-rose
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-aubergines-courgettes-piments-et-poivrons/courgette-trompette
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-viandes-et-volailles/le-veau/tomahawk-de-veau
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-poissons-et-crustaces/les-coquillages-et-crustaces/bio-crevettes-roses
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-poissons-et-crustaces/les-coquillages-et-crustaces/bio-crevettes-roses
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-poissons-et-crustaces/les-coquillages-et-crustaces/homard-bleu-breton-vivant
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-poissons-et-crustaces/les-poissons-entiers/bar-de-ligne
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-poissons-et-crustaces/les-poissons-entiers/bar-de-ligne
https://www.sifrais.fr/mes-courses/les-legumes/les-autres-legumes/poivre-vert-frais


Les forces de SiFrais.fr

À propos de SiFrais.fr
SiFrais.fr a été fondé par deux passionnés de bons produits, 
de terroir et de gastronomie. Ils totalisent plus de 30 ans 
d’expérience dans le métier, principalement au Marché 
international de Rungis.

Le projet SiFrais.fr est né du constat que la grande distribution 
étouffe les productions locales et le savoir-faire artisanal, et 
de l’envie de soutenir les petits producteurs.

Les fondateurs ont travaillé pendant trois ans sur le projet, en 
s’appuyant sur leur réseau et leur expertise pour sélectionner 
les meilleurs producteurs, artisans et fournisseurs. En 2020, 
le site SiFrais.fr ouvre ses portes.

Aujourd’hui, SiFrais.fr ambitionne de continuer à se 
développer pour élargir sa zone de livraison : actuellement 
limitée aux Alpes-Maritimes et à Monaco, elle sera étendue 
progressivement à toute la région PACA puis à toute la 
France.

Une fraîcheur irréprochable

SiFrais.fr a mis en place un système rigoureux de sélection des produits 
et de respect de la chaîne du froid, pour garantir que les commandes 
de ses clients arrivent fraîches et en parfait état.

Une démarche zéro déchet

La société s’engage pour la planète en utilisant des paniers recyclables 
pour les livraisons et en utilisant des contenants recyclables.                
Elle permet à ses clients d’acheter leurs produits le jour même de la 
livraison, pour éviter tout gaspillage.

Des prix justes

SiFrais.fr veille à ce que ses tarifs soient les plus justes possible, en 
fonction des saisons et de ses fournisseurs.

Une quête constante de la qualité

L’équipe de SiFrais.fr est toujours à la recherche de nouveaux produits 
qui répondent aux normes les plus élevées, pour le plus grand bonheur 
de ses clients.



Pour en savoir plus
🌐 www.sifrais.fr

 
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